MANHATTN'S
=BURGERS=

EMPIRE CHEESEBURGER 12-30

BOEUF IRISH ANGUS, CHEDDAR AFFINE,
TARTARE DE TOMATES, CORNICHON, SALADE,
SECRET SAUCE

PANAME CHEESEBURGER 14-00

BOEUF IRISH ANGUS, REBLOCHON AOC, OIGNONS
CARAMELISES, CRISPY BACON, CIBOULETTE,
MAYO MIEL-MOUTARDE

TRIBECA CHICKEN BURGER 1230

POULET GRILLE, CHEDDAR AFFINE, TARTARE DE
TOMATES, CORNICHON, SALADE, SAUCE POIVRE

GRASS-FED IRISH ANGUS BEEF, GRILLE MEDIUM,
PAIN BRIOCHE FRAIS DU JOUR

ROCKEFELLER BURGER 13-30

BOEUF IRISH ANGUS, CHEDDAR AFFINE,
CRISPY BACON, OIGNONS CARAMELISES,
SALADE, SMOKEY BBQ SAUCE

GATSBY BURGER 14.00

BOEUF IRISH ANGUS, EMMENTAL SUISSE
AOP, CHAMPIGNONS SAUTES, CRISPY BACON,
SALADE, MAYO TRUFFE

HARLEM CHICKEN BURGER 12.00

POULET GRILLE, EMMENTAL SUISSE, JALAPENOS,
AVOCAT HASS, SALADE, SPICY SAUCE

y
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GOTHAM BURGER 13.70

BOEUF IRISH ANGUS, TOMME DE SAVOIE AOC,
OIGNONS CARAMELISES, SALADE, SAUCE POIVRE

® BROOKLYN FALAFEL BURGER 13-s0

FALAFEL, TZATZIKI, OIGNONS ROUGES
MARINES, TARTARE DE TOMATES, SALADE,
KETCHUP DE BETTERAVE

CENTRAL PARK KIDS' BURGER 10-60

BOEUF IRISH ANGUS,
CHEDDAR AFFINE, KETCHUP

GODFATHER FORMULE

Burger de French Fries

Super SALADY

. +4.00
Votre Choix AVEC MAYONNAISE OU SECRET SAUCE
SOHO FALAFEL SALAD 16.60
FALAFEL, AVOCAT HASS, LAITUE ROMAINE, TOMATES CERISES,
NEw Yn R K SI I][ S CONCOMBRE, OIGNONS ROUGES MARINES, TZATZIKI, GRAINES DE
POTIRON, HERBES FRAICHES, SAUCE BETTERAVE
French Fries | 4-50
AVEC MAYONNAISE OU SECRET SAUCE @ MA“““N [l-"[K[N SM_M] 16.90
SO [ ED (A || 5 POULET GRILLE, AVOCAT HA
FRITES DE PATATE DOUCE , SS, LAITUE ROMAINE, TOMATES CERISES,
CONCOMBRE, OIGNONS ROUGES MARINES, GRANA PADANO DOP, GRAINES
Big Apple Coleslaw | 4-50 DE POTIRON, HERBES FRAICHES, SAUCE CAESAR CLASSIQUE
CHOUX ROUGE, CAROTTE, POMME, CITRON & VINAIGRETTE MAISON
[ EMMENTAL OR CHEDDAR 2-00 BEER 5 WINE
=¥ TOMME DE SAVOIE AOC 2.50
== C(RISPY BACON 2.00
== 0|GNONS CARAMELISES 2.00 Manhattn’s All-Stars SMALL  PINT
><  JALAPENOS 1.00
e AVOCAT HASS 2.00 ESTAMINET, PILS BELGE 25cCL - 50CL 4.50 7.00
SMOKEY BBQ SAUCE 1.50 STEENBRUGGE, BLONDE D’ABBAYE 25CcL-50CL  5.50 9.00
MAYONNAISE 1.50 2
} .50 .00
SECRET SAUCE 1.50 BROOKLYN LAGER, AMBREE 25cCL - 50CL 5 9
SPICY SAUCE 1.50 .
MAYO TRUFFE AROME 2.00 Brussels Beer Project
DELTA, IPA 25CL - 50CL 5.50 9.00
GROSSE BERTHA, BLANCHE 25CL - 50CL 5.50 9.00
Cold I]RINKS JUICE JUNKY, FRUITEE 25cL - 500 550 9.00
MANHATTN'S Homemade ICED TEA 351 4.30 CIDRE BIO - FILS DE POMME 33¢L 8.00
MANHATTN'S AHomemade YUZU LEMONADE 35CL 4.90 Wi VERRE BOUTEILLE
ine 15CL 75CL
COCA-COLA REGULAR/ZERO 33cCL 4.00
MAR - CLOS DES VINS D'AMOUR - BLANC 2020 6.00  25.00
EVIAN 5oL 300 ROUSSILLON, VIN DE FRANCE
BADOIT s0CL 4.90 TYPIQUE DU GRENACHE BLANC EN ROUSSILON,
CE VIN RESPIRE LE SOLEIL
. RESERVE DE JEANNE - 6-50 27.00
Lib M"-KSI-IAKES MAISON VENTENAC - ROUGE - 2018
LANGUEDOC, CABARDES
UN VIN SUR LA FRATCHEUR, ANIME PAR DES AROMES
VANILLA MILKSHAKE 7.00 DE FRUITS ROUGES INTENSES ET DES TANINS FINS
SPECULOOS MILKSHAKE 7.50

OREO COOKIE MILKSHAKE 7.50
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VOUS AVEZ DES ALLERGIES ALIMENTAIRES?
Nows sommes @ vothe écoute

@MANHATTNS.BURGERS
() FB.COM/MANHATTNSBURGERS



NOTRE
HISTOIRE

En 2011, Jerome pose ses valises a New Ensemble avec son frere Philippe, qui est
York, dans les rues de Manhattan, ou un chef passionné, Manhattn’s partage le

il travaille dans un food truck dédié a meilleur de ce que New York peut offrir : de
la gaufre. C'est en vendant des gaufres délicieux burgers grillés a la flamme et un

et du café a Central Park que Jerome service client authentique et dynamique dans
commence a réver de répandre la New un superbe décor.

York vib E
ork vibe eh Europe Le 22 octobre 2014, Manhattn's a ouvert

ses portes pour la premiére fois a I'’Avenue

\ Louise 164 a Bruxelles.
4é%gagi$ ' o=

NOS PRODUITS

o BOEUF IRLANDAIS ,
. ANGUS NOURRI 7=~ pAINS BRIOCHES

A L'HERBE e FRAIS DU JOUR
Manhattn’s travaille directement avec une Nous avons créé notre beau et délicieux
entreprise familiale pour s’approvisionner tous pain a partir d'une recette originale d’'une
les jours en viande fraiche de boeuf irlandais boulangerie de Little Italy, New York. lls sont
Angus nourri a I'herbe. confectionnés et cuits quotidiennement a

] ] Paris, et nous sont livrés frais chaque matin.
Les éleveurs avec lesquels nous travaillons

ont plus de 4 générations d’'expérience dans
I’élevage de boeuf Angus.

FRESH FRENCH FRIES
b SAUCES MAISON

Nos frites sont faites de pommes de terres locales
fraiches et sont cuites a deux reprises.

T NOUS RECRUTONS!
=kl WWW.MANHATTNS.COM/JOBS




